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Engagementsnos

Le Château Bellevue est un des ESAT (ex CAT) de l’Adapei des Pyré-
nées-Atlantiques.  

Partenaires économiques à part entière, les Etablissements et Services 
d’Aide par le Travail (ESAT) sont de véritables acteurs dans le domaine 
de l’Economie Sociale et Solidaire (ESS).

ETHIQUE
Nos produits sont fabriqués dans des    
ateliers par des travailleurs en situation 
de handicap. Nous assurons leur bien-être 
au travail tout en développant et valorisant 
leurs compétences professionnelles.

En choisissant nos produits, vous réalisez 
un achat solidaire et responsable. 
Nos établissements sont d’utilité 
sociale. 

SOLIDARITÉ

Nous sommes certifiés IGP et nos produits 
sont élaborés dans nos laboratoires 
conçus pour garantir  qualité et sécurité 
alimentaire.

QUALITÉ

Nous perpétuons par nos recettes et 
notre savoir-faire la tradition gastrono-
mique du Sud-Ouest. Nos cuisiniers, 
maraîchers, chocolatiers, mettent toute 
leur énergie pour réaliser des  délices  
gourmands prêts à ravir vos papilles. 

TRADITION

Consommez bien, consommez Economie Sociale et Solidaire !
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Contenant Poids Net
Foie Gras de Canard  Entier 
Foie Gras de Canard entier au naturel (sel – poivre)

Bocal 90 g
Bocal 120 g
Bocal 180 g
Bocal 300 g
Bocal 400 g

Foie Gras de Canard  Entier Mi-Cuit
Semi-conserve 
Délai de conservation 18 mois en bocal   
A conserver au réfrigérateur entre 0° et +5°C

Bocal  180 g
Bocal 300 g
Bocal 400 g

Foie Gras de Canard  Entier Mi-Cuit
Délais de conservation en terrine : 1 mois et demi 
A conserver au réfrigérateur entre 0° et +5°C

Terrine 250 g

Terrine 500 g

Lobe de Foie Gras de Canard 
aux Fruits Bocal 300 g

Bloc de Foie Gras de Canard 30% morceaux
30 % de morceaux apparents à la coupe

Boîte Fer  65 g
Boîte Fer 120 g
Boîte Fer 190 g

Bloc de Foie Gras de Canard  Boîte Fer  65 g
Boîte Fer 120 g
Boîte Fer 190 g

Foie Gras d’Oie entier Bocal  180 g
Bocal 300 g

Le Château Bellevue0% 

NITRITE



Spécialitésnos

au Foie de Canard
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Contenant Poids Net
Délice Gascon au Foie de Canard
Pâté pur porc avec foie gras de canard
Gorge et foie de porc, foie gras de canard 
reconstitué 30%, œufs, sel, eau, et poivre.

Boîte Fer  65 g
Boîte Fer 130 g
Verrine 180 g

Délice de Foie de Volaille au foie de canard (délice du Château 
Bellevue)
Pâté de Foie de Volaille avec foie gras de canard
Foie de Volaille 40%, foie gras de canard 
reconstitué 20%, graisse de canard 30%, œufs, sel, poivre. 

Boîte Fer  120 g
Verrine 180 g

Boîte Fer 300 g

Cou de Canard Farci au foie de canard
Peau du cou de canard, foie gras de canard reconstitué 20%, viande de canard 
gras et poulet, cognac, œufs, eau, sel, poivre.

Boîte Fer  380 g

Rillettes de Canard au foie de canard
Viande de canard gras 78%,  foie gras de canard reconstitué 20%, sel, poivre. Verrine  180 g

Terrine de Canard au foie
Viande de Canard 30%, gorge et foie de porc,
30 % de foie gras de canard, œufs, sel, poivre.

Boîte Fer  190 g

Sauce au foie de canard
Bloc de foie gras de canard 12%, vin blanc,
Fond de volaille, amidon modifié, sel, assaisonnement.

Boîte Fer  190 g

Pâté au foie de canard
50% de foie de canard Boîte Fer 190 g

Le Château Bellevue



Rillettes et Pâtésnos
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Contenant Poids Net
Rillettes de Canard 
Maigre et gras de canard, sel, poivre, ail

 Boîte Fer 90 g

Verrine 180 g

Terrine de Canard au Poivre Vert
Viande de canard 40%, gorge de porc et foie de volaille, œufs, sel, poivre vert, 
poivre.

Verrine 180 g

Terrine de Chevreuil à l’Armagnac
Viande de chevreuil 25%, gorge et foie de porc, œufs,  
Armagnac 1%, sel et poivre.

Verrine 180 g

Terrine de Sanglier au Cognac 
Viande de sanglier 25%, gorge et foie de porc, œufs, Cognac 1%, sel et poivre. Verrine 180 g

Pâté de Campagne au Jurançon 
Gorge et foie de porc, Jurançon 2%, œufs, sel poivre et ail. Verrine 180 g

Pâté Basque au Piment d’Espelette 
Foie de Volaille 40%, gorge de porc, sel, piment d’Espelette.

Boîte Fer 90 g

Verrine  180 g

Terrine de Canard aux Morilles
Viande Canard 40%, gorge et foie de  porc, œufs, sel et poivre, 5% de morilles. Boîte Fer 190 g

Boudin Béarnais
Tête de porc, gorge de porc, sang de porc,  oignons, poireaux, épices, sel, poivre 
noir.

Boîte Fer 130 g

Chichons de Canard
Viande de canard, sel, poivre, ail. Boîte Fer 190 g

Le Château Bellevue
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Contenant Poids Net
Salmis de Palombe
1 Palombe, fond brun, carottes, vin, oignons, sel, poivre.  Bocal 380 g

Cassoulet
Saucisses de porc, manchons de canard, haricots,  carottes, oignons, 
tomates, bouillons de volaille, sel, poivre.

1 part : bocal 380 g

2 parts : bocal 765 g

4 parts : bocal 1500 g

Canard à l’Orange
Cuisses de canettes maigres, sauce à l’orange, fond de volaille, rondelle 
d’orange, assaisonnement, liant.

Bocal 380 g

Bocal 765 g

Manchons de Canard Sauce Morilles
et ses petits légumes
Manchons de canard, sauce aux morilles, pommes de terre, carottes, sel, 
poivre.

Bocal 300 g

Hari-Choury  
Chorizo, haricots, bouillon de volaille, tomates, oignons, carottes, arôme 
bouquet garni, arôme ail, sel, et poivre. Bocal 380 g

Mijoté de Canettes Sauce Foie Gras et ses petits légumes 
Cuisses de canettes, foie gras de canard 2%,vin blanc, porto, fond de 
volaille, amidon modifié, raisin sec, carottes, pommes de terre, sel, poivre. Bocal 380 g

Poulet Sauce Griottes      
Poulet, viande origine France, vinaigre, sucre, caramel, fond brun, eau, 
lient, cerises, purée de cerise, sel, poivre.

Bocal 380 g

Bocal 765g

Retrouvez nos idées de recettes 
sur notre site Internet : 
www.foie-gras-bellevue.com Le Château Bellevue
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Contenant Poids Net
Saucisses confites sauce piperade 
Saucisses de porc, sauce pipérade au piment d’Espelette. Bocal 380 g

Saucisses de porc confites Bocal 765 g
Poulet Basquaise
Viande poulet, tomates, piments, oignons, sel, poivre, sucre, graisse de 
canard, piment d’Espelette.

Bocal 765 g

Suprême de poulet
Poulet, sel, poivre, arômes, ail. Bocal 380 g

Petit Salé aux lentilles 
Lentilles, carottes, oignons, bouillon de volaille, 
Saucisses, ventrêche, épaule, sel, poivre.

Bocal 765 g

Effilochade
Salade à base de viande de canard gras Bocal 380 g

1 Cuisse de Confit de Canard Boîte Fer  380 g

2 Cuisses de Confit de Canard Boîte Fer 765 g

4 Cuisses de Confit de Canard Boîte Fer 1400 g

6 Cuisses de Confit de Canard Boîte Fer 2000 g

12 Cuisses de Confit de Canard Boîte Fer 4000 g

5 Manchons de Canard Boîte Fer 900 g

5 Gésiers de Canard Boîte Fer 380 g

2 Magrets de Canard confits Bocal 765 g

Le Château Bellevue

Retrouvez nos idées de recettes 
sur notre site Internet : 
www.foie-gras-bellevue.com
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Soupes
et Légumes

nos
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Contenant Poids Net

Vélouté de Potimaron    
Potimaron, pomme de terre 20%, oignons 5%, arome ail, bouillon de 
volaille, eau, sel, poivre

Bocal 600 mL

Lentilles cuisinées
Lentilles, carottes, oignons, bouillon de volaille, tomates, sel, poivre, 
graisse de canard.

1 part : bocal 380 g

2 parts : bocal 765 g

Piperade Gourmande
Tomates, piments, oignons, sel, poivre, 
sucre, graisse de canard, piment d’Espelette

1 part : bocal 380 g

2 parts : bocal 765 g

Haricots aux ailerons confits
Haricots, 1 aileron de canard confit, bouillon de 
volaille, tomates, oignons, carottes, sel, poivre.

1 part : bocal 380 g

Haricots cuisinés façon paysanne
Haricots, bouillon de volaille, tomates, oignons, carottes, sel, poivre. 2 parts : bocal 765 g

Garbure
Pommes de terre, carottes, navets, haricots, choux, poireaux, manchons de 
canard, oignons, ail, persil, thym,  sel, poivre, piment d’Espelette. 

2 parts : bocal 765 g

4 parts : bocal 1500 g

Stocks disponibles selon la saison

et Légumes
Le Château Bellevue

Retrouvez nos idées de recettes 
sur notre site Internet : 
www.foie-gras-bellevue.com



Produits Fraisnos
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Contenant
Poids 
mini-
mum

Magret de Canard  Fumé Tranché 10 tranches env. 120 g

Magret de Canard  Séché Tranché 10 tranches env. 120 g

Magret de Canard Frais Label Rouge Sous vide, par 1 400 g

Magret de Canard Confit à l’Ail Sous vide, par 1 220 g

Tournedos de Canard Fourré au Foie Gras mi-cuit Vendus par 6 1100 g

Steaks de Canard Frais Vendus par 2 340 g

Steaks de Canard Frais en marinade 
à la mexicaine ou à la persillade

Vendues par 2 340 g

Aiguillettes de Canard Barquette de 10 330 g

Foie Gras de Canard Frais Label Rouge Sous vide, par 1 550 g

Cuisse de Canard Gras Confite Label Rouge Sous vide, par 1 320 g

Gésiers de Canard Confit Sous vide, par 6 220 g

Manchons de Canard Confits Sous vide, par 4 440 g

Saucisson de Canard Sachet sous vide 200 g

Cuisse de canard gras au thym et à l’ail Sous vide par 1 220 g

Suprème de poulet au thym et à l’ail Sous vide par 1 225 g

Suprème de poulet au romarin et citron Sous vide, par 1 225 g

Saucisses confites Sous vide, par 3 240 g

      Vente en ligne sur une sélection de produits 
      (selon disponibilité et fragilité de la marchandise à expédier)
      Vendu à la pièce, poids minimum garanti
www.foie-gras-bellevue.com
 

Notre gamme de produits frais 

Le Château Bellevue



les produits
de la Ferme        	
    Caubraque

Notre nouvelle gamme

Caubraque, La Ferme des Médicinales est née d’un désir et d’un rêve de 
retour à la terre. Après plusieurs expériences en permaculture sur des projets 
d’agriculture urbaine, et trois années d’études à l’Ecole Lyonnaise des Plantes 
Médicinales, notre famille s’est installée sur les hauteurs de Baigts-de-Béarn. 
Enfant du sud-ouest, c’est un bonheur quotidien que de contempler les Pyrénées 
depuis ces crêtes baignées de soleil.

Portés par l’idée que l’aménagement du paysage peut devenir composition et 
révéler toute la beauté d’un lieu, nous cultivons une grande variété de plantes 
médicinales avec amour et bienveillance au sein de ce lieu unique.

Toutes nos plantes sont cultivées, cueillies et récoltées en conscience avec le 
plus grand soin. Elles sont séchées en douceur afin de préserver au mieux leurs 
vertus et bienfaits originels.
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Contenant Poids
Sel Aneth Périlla & Ciboulette
Sel de source de Salies-de-Béarn, Aneth, Périlla & Ciboulette.
Pour accompagner un poisson, des coquillages ou des
crudités

Pot 70 g

Sel Basilic
Sel de source de Salies-de-Béarn, Basilic.
Pour tous les plats à base de tomates : pâtes, pizza, salade Pot 75 g

Sel basilic sacré angélique & schisandra
Sel de source de Salies-de-Béarn, Basilic sacré, Angélique & Schisandra
Pour accompagner un poisson, des coquillages ou des
crudités

Pot 75 g

Contenant Poids
Fleur de Sureau
Jus de fleur de Sureau, sucre, agar-agar Pot 100 g

Fleur d’Acacia
Acacia (Agastachus), sucre, agar-agar Pot 100 g

Nos sels

Nos gelées de fleurs

caubraque
la ferme

des medicinale

s



Esprit        	             	
		  nature
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Contenant Poids
Sirop Acacia
Sucre biologique, Acacia (Agastachus).

Bouteille 25 cl

Sirop de Sureau
Sucre bio, sureau.

Bouteille 25 cl

Sirop Basilic Citronné
Sucre biologique, Basilic citronné

Bouteille 25 cl

Sirop Thym citronné
Sucre bio, Thym citronné (Thymus citriodora).

Bouteille 25 cl

Contenant Poids
Craac
A prendre en cure. Drainage synovial, reminéralisation du cartilage et apai-
sement des douleurs.
Cassis, Reine des prés, Bouleau, Saule, Ortie, Bleuet, Prêle.

Sachet 25 g

Dodo
Calme le système nerveux. Prépare au sommeil. 
Tilleul, Passiflore, Mélisse, Eschscholtzia, Aubépine, Lotiercorniculé, Hou-
blon.

Sachet 25 g

Driiiiing
Alternative au café ou au thé. Aide le corps à se réveiller.
Menthe poivrée, Romarin, Basilicsacré, Hysope, Eglantine, Cassisfruit, Ortie.

Sachet 30 g

Glagla
Tonifie et stimule l’immunité.
Menthepoivrée, Echinacée, Sureau, Eupatoire, Millepertuis, Aunée, Bour-
rache.

Sachet 30 g

Lalala
Accompagnée de miel pour adoucir la gorge, calme une extinction de voix. 
Ou en gargarisme, soulage un mal de gorge.
Sisymbre, Ronce, Reglisse, Thym citron, Mauve.

Sachet 25 g

Youpi
Facilite la gestion du stress.
Verveine odorante, Menthe poivrée, Millepertuis,Tilleul, Camomille

Sachet 25 g

Burp !
Réveille l’estomac ou aide à la digestion.
Fenouil, Menthepoivrée, Romarin, Achillée, Marjolaine, Calendula, Agas-
tache.

Sachet 30 g

D’autres produits sont disponibles sur www.foie-gras-bellevue.com

Nos sirops de fleurs

Nos tisanes

caubraque
la ferme

des medicinale

s



Douceur sucréesnos
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Contenant Poids Net
Abricot Marmiton  320 g
Cerise Noire Marmiton 320 g
Myrtille Sauvage Marmiton 320 g
Confit de Vin de Jurançon du Domaine Castéra Bocal 115 g

Nos Confitures Extra 
au Sucre de Canne

Nos chocolats

Nos fruités

Nos miels

Autres parfums disponibles. Consultez l’ESAT St Pée.

Contenant Poids Net
Les Mendiants                                  
Palets de Chocolat lait, noir et blanc garnis de fruits secs Sachet  100 g

25 Mini Tablettes au Chocolat       
Lait ou Noir Réglette 110 g

Contenant Poids Net
Les Orangettes                                
Ecorce d’Orange confite enrobée de chocolat noir Sachet 100 g

Contenant Poids Net
Miel de printemps                               Bocal 250 g
Miel toutes fleurs      Bocal 500 g

Nous vous proposons aussi une large gamme de pralinés et chocolats fins en ballotins et boîtes. 
Consulter l’ESAT St Pée.

CH

OCOLAT NOIR

73 %  C ACAO

Le Château Bellevue
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Idées Cadeauxnos

et Coffrets
Offrez du Plaisir avec nos compositions 
de paniers garnis !
Faites plaisir à vos proches, à vos clients avec nos colis gourmands à base de 
foie gras! 

N’hésitez pas à nous contacter pour vos demandes spécifiques de paniers 
garnis ou coffrets cadeaux. 

Nous réalisons des devis gratuits pour toute demande de coffrets 
personnalisés.   

Qualité, Solidarité, Esprit Citoyen ! 

Collectivités et entreprises de plus de 20 salariés, 
valorisez vos achats responsables !

Suite à la loi du 11 février 2005, si votre organisme a 20 salariés ou plus, vous 
devez compter au minimum 6% de personnes en situation de handicap dans 
votre effectif. 
Chaque année, les entreprises et collectivités doivent déclarer les actions menées 
en faveur de l’emploi des personnes en situation de handicap. 
Au 1er janvier 2020 la loi a changé et les achats responsables effectués dans nos 
établissements restent valorisables sous forme de déduction. 
Si l’emploi direct de personnes en situation de handicap est la façon la plus 
évidente de remplir ces obligations, acheter les produits solidaires du secteur 
protégé vous permet de diminuer le montant à acquitter au titre de l’obligation 
d’emploi.
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L’Assortiment 3 Terrines  
	9 1 Délice Gascon 180g
	9 1 Rillette de Canard 180g
	9 1 Pâté Basque au Piment d’Espelette 180g

Le Sac Produits Régionaux
	9 1 Foie Gras de Canard Entier 90g
	9 1 Délice Gascon 130 g
	9 1 Pâté Basque au piment d’Espelette 90g
	9 1 Miel de printemps 250g

La Valisette Terroir
	9 1 Pâté Basque au Piment d’Espelette 180g
	9 1 Délice Gascon au Foie de Canard  180g
	9 1 Pâté Pur Porc au Jurançon 180g
	9 1 Terrine de Canard au Poivre Vert 180g 
	9 1 Boîte de Chichons de Canard 190g
	9 1 Boîte de Rillettes de Canard 90g 
	9 1 Bloc de Foie Gras de Canard 120g 

Entreprises de plus de 20 salariés, pensez à la défiscalisation dans le cadre 
de votre obligation d’emploi travailleurs handicapés.

PARTICULIERS, ENTREPRISES N’HÉSITEZ PAS À NOUS CONTACTER POUR VOS 
DEMANDES SPÉCIFIQUES DE PANIERS GARNIS OU COFFRETS CADEAUX.
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Idées Cadeauxnos

et Coffrets

La Valisette Dégustation 
	9 1 Foie Gras de Canard Entier  120g
	9 1 Piperade Gourmande 380g 
	9 1 Confit de Canard 2 cuisses 765g
	9 1 Rillette de Canard 180g 
	9 1 Bouteille de Jurançon Moelleux 37,5 cl

Assortiment Aromatique Bio 
	9 1 Tisane Dodo 25g
	9 1 Sel Basilic 75g
	9 1 Gelée de Fleur d’Acacia 100g

Le Coffret Royal
	9 1 Foie Gras de Canard Entier  120g
	9 1 Confit de Canard 2 cuisses 765g
	9 1 Pâté de Campagne au Jurançon 180g
	9 1 Rillette de Canard 180g
	9 1 Délice du Château Bellevue 180g
	9 1 Boîte de Chichons de Canard 190g
	9 1 Terrine de Canard Poivre Vert 180g
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Le Coffret Marguerite de Navarre
	9 1 Foie Gras de Canard Entier  180g
	9 1 Bloc de Foie Gras 190g
	9 1 Délice Gascon Foie Gras  180g 
	9 1 Terrine de Canard au Foie Gras 190g
	9 1 Cou de Canard farci au Foie Gras 380g
	9 1 Confit de Canard 2 cuisses 765g
	9 1 Terrine de Canard aux Morilles 190g
	9 1 Salmis de Palombes 400g
	9 1 Bouteille de Grain de Béarn 2018 75cl 

Le Coffret Luxe
	9 1 Foie Gras de Canard Entier  120g
	9 1 Délice du Château Bellevue 180g
	9 1 Canard à l’Orange 2 parts 765g 
	9 1 Cassoulet  1 part  380g
	9 1 Boîte de Chichons de Canard 190g
	9 1 Délice Gascon 180g
	9 1 Pâté Basque au piment  

      d’Espelette 180g
	9 1 Rillette de Canard 180g
	9 1 Terrine de Sanglier au Cognac 180g
	9 1 Pot de Miel d’Acacia 500g 

          ou Miel toutes fleurs, selon disponibilité 

Tous nos coffrets bois sont fabriqués par l’Esat
« Les Ateliers de Peyran » au Houga dans le Gers. 



Horaires d’ouverture 
Du lundi au vendredi 

de 9h à 12h 
de 12h30 à 16h50

Retrouvez nos produits 
sur notre site internet

Nous contacter
Château Bellevue
113 chemin Bellevue 
64300 Baigts de Béarn

Tél : 05 59 65 37 64 ou 65
conserverie.bellevue@adapei64.fr

www.foie-gras-bellevue.com

Foie Gras - Produits du terroir - Etablissements et Services d’Aide par le Travail

www.foie-gras-bellevue.com


